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FICHE DE CAVE

Cépages : 80% Meunier ; 20% Chardonnay
Dosage : 13.5 g/l
Vinification :

Pressurage mécanique faible pression sur pressoir ancestral.
Débourbage naturel.

Fermentation alcoolique en cuve béton.

Absence de passage au froid pour préserver les aromes.
Assemblage composé de vins de réserve.

Vieillissement sur lies pendant 24 mois.

NOTES DU SOMMELIER

C’est une cuvée a 1’expression subtile et complexe, destinée a s’harmoniser avec la
douceur des mets ou des desserts.
A P’apéritif elle conviendra aux amateurs de Champagne rond et souple.
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